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1 Melanzane alla parmigiana ®O @14.60

Lasana de berenjenas horneada con queso
mozzarella, parmesano y salsa de tomate

2 Funghiallaglio B).............. 12.50

champinones salteados con
ajo, perejil y vino blanco

3 Gamberi all “aglio

gambas al gjillo picante

4 Funghi e Gamberi all “aglio ..15.80

champinones y gambas al gjillo

5 Crostone The ltalian Job (%) D(@). . 11.50

pan frito con tomate, mozzarella y albahaca

6 Zuppa di Cozze

con mejillones, gambas, calamar,
servida con pan frito
y picante

7 Prosciutto e Mozzarella (@) Q) ... ... 21.50

Jjamon serrano y mozzarella
fresca en agua

8 Salsiccia e Friarielli (&)........... 14.80

salchicha casera tradicional Napolitcma
con verdura tradicional napolitana picante

9 Queso frito de Lanzarote o

servido con mermelada de higo

14.80

10 Avocado gratinato (1) (O (). ... .. 16.80

aguacate relleno de gambas y nata
cubierto de pan rallado y horneado

11 Cocktail di gamberi @D...14.90
cocktail de gambas
12 Cozzeavapore @ .............. 15.50

mejillones al vapor

13 Calamari Fritti ) @ &) ......... 14.95

calamar fresco frito

14 Sopa del dia

JENSALADAS

$

15 Caprese@) ................... 13.00
con tomates, mozzarel/a y albahaca
(tamano entrante)

16 Rucola e Parmlgglano ® ........ 13.90
con racula y parmesano

17 Pomodoroecipolla .............. 9.50
con tomates y cebolla (tamano entrante)

18 Insalata tricolor .............. 16.50

con tomate, mozzarella, albahaca y aguacate

19 Insalata mista ‘.‘

mixta (tamano entrante)

20|nsa|ata dlfollo. .............. 17.50

ensalada mixta servida con pan frito
pechuga de pollo a la plancha

~ PLATOSDE
' ACOMPANAMIENTO

21 Pizza a||a§|| e 9.80
pizza con qj tomate y oregano

22 Focaccia blanca con ajo(#). ... .... 9.80

23 Focaccia Campana @... K. .. .. 16.50
con tomate troceado, ajo y albahaca

24 Pane allaghé(y) &£......L........ 3.50
PC’n eC’JO g .

25 Pane all'aglio con mozzarella(®) (@) . 4.80
pan de ajo con queso mozzarella

26 Bruschetta classica (%) (R)......... 6.90

pan tostado con tomate fresco troceado

27 Bruschetta Marinara () (&) (@) &. . 6.90

con gjo, tomate frlto anchoa y oregano

28 Bruschetta alla pancetta . D@ . 8. 80
pan de ajo con queso y paceta i hana orneada .
29 Bruschetta Vesuviana (%) (D) @). . . . 9.50

an_tostado con tomate, jamon
e Parma'y queso mozzatella

30Bruschetta Sa|C|CC|a e Frlarelll..9 90
an tostado con, mozzarella salchicha
napohtana y tIpICG verdura napohtona

31 Patatlne Frltte @E) v 6.50

o]

Todos nuestros platos estan hechos a la manera tradicional de Napoles. “Como mama solia hacer”

7% 1GIC incluido

SECIIITIDNI ON OIDIAHHSJ
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32 Aglio olio & Feperoncino ...... 13.90
a

con ajo, guindilla y aceite de oliva

e Bolognese ............. 17.80

con salsa bolonesa casera

34 Al Pesto ®@ B .............. 16.50

con salsa de pesto “con o sin toque de nata”

35 Frutti di Mare ® D& @ ... .. 22.50

con mejillones fresco, gambas, calamar,
vino blanco y toque de tomate

36 Carbonara

cocinados con cebollas, panceta italiana,
huevo con o sin nata

37 Puttanesca(¥)

cocinados con anchoa, alcaparras
y aceituna negra en salsa de tomate

38 Mare e Monti ~ ......... 19.90

cocinados con champinones, gambas
y vino blanco (con o sin picante)

39 Alle polpette ............. 18.90

cocinados en salsa de tomate
con albondigas caseras

40 Gamberi & zucchine®) =,

cocinados con gambas y calabacin,
vino blanco con un toque de tomate ............

41 Alle cozze @@ @. ............. 21.50

cocinados con meyl//onescfrescos,
ajo, vino blanco ytoque de tomate

Extra Parmesano ...................... 3.00

{_]_,.r.._.’_‘_,_--'- - PENNE
42 Arrabiata _ ................ 14.90

cocinado con ajo, tomate y guindilla

43 Alla Sorrentina .......... 16.00

con tomate, mozzarella y albahaca

44 Alla Matriciana

cocinado con cebolla, beicon,
vino tinto y salsa de tomate

45 Alla Siciliana con berenjenas15.80

mozzarella, salsa de tomate’y albahaca

46 Al quattro formaggi (%) (B) @ .. . .. 18.50

cocinados en salsa de nata con gorgonzola,
mozzarella, ricotta y parmesano

Extra Piinesano . ........ .0 ... L 3.00

WIS 9@@E®O

“Todas las pastas incluyen dos cucharaditas de parmesano”

w

e

'FETTUCCINE -

47 Crema prosciutto & funghi 17.90
cocinado con jamon, champiRones,
y cebolla en salsa de nata

48Gamberi & zucchine ()@ &), .18.90

cocinados con gambas, calabacin,
cebolla y un toque de tomate

49 Al salmone () Q) . ........ 19.50

cocinados con salmon ahumado
y salsa de nata con un toque de tomate

S0Al pollo @O @ @. ............ 18.50

con pollo en salsa de nata, cebolla
y salsa rosa

S1 Vegetariane (W) QO E). . ... . ... 17.50

cocihados con verduras y crema de nata
al vino blanco con toqué de tomate

52 Fettucine ai funghi ..20.50

orcini

champinones salvajes en salsa de cebolla y nata
Extra Parmesano ...................... 3.00
i

B’ PASTA CASERA

53 Lasagna Tradizionale @ D) &D. . . .. 19.50

de carne con bechamel, queso mozzarella
fundido, salsa de tomate y bolonesa casera

55 Cannelloni Vegetariani 18.90

crepes casero rellenos de queso ricotta
y espinacas, cubierto de tomate y queso
mozzarella fundido, hechos al horno

56 Canelloni di carne ()@ @ @. . .. 21.50

canelone caseros rellenos de carne y bechamel

57 Tortelloni Don Corleone 22.50

pasta negra rellena de salmon con salsa
de nata, salmon y gambas

58 Ravioli Tartufati .21.90

creama di Tartufo (trufa), champinomes queso
ahumado Lanzarote, salsiccia en salsa de nata

59 Ravioli Carne @ @@Q . . .. ... 22.50

raviolis caseros rellenos de carne

60Scialatielli “The Italian Job” ... ... 23.50

receta tradicional de la costa de Amalfi que
consta de pasta hecha en casa cocinada en
una salsa de ajo, vino blanco, mejillones,
gambas, calamares y toque de tomate

Extra Parmesano ...................... 3.00

7% IGIC incluido

-

SBCIIITIDNI ON OIDIAHESJ



d(& Scialatielli gamberi (W&)&H L, 21.50

e zucchine
pasta hecha en casa cocinada con
gambas, calabacin, nata y albahaca

62 Scialatielli broccoli e salsiccia 21.00

pasta hecha en casa cocinada con
rocoli, salchicha y salsa vino blanco
brocoli, salchicha y sal bl

@ 63 Gnocchi Burrata e Pancetta 250

Tomate, Pacetta Italiana,
Queso Burrata

64 Gnocchisfiziosi .......... ... .. 18.00

pasta de pata salsa a elegir:

ta hecha en casa
- Bolognese
- A los cuatro quesos

- Sorrentina (tomate, queso,

Mozzarella y albahaca)
- Pesto

65 Gnocchi ai frutti @ @O @E. . . 22.90

di mare

noquis caseros cocinados con mejillones,
gambas frescas y calamar al vino blanco
con un toque de tomate

66 Gnocchibroceslile salcciciit BP0 0

noquis caseros cocinados con
brocoli, salchicha y salsa vino blanco

Extra Parmesano ...................... 3.00

Vs PASTE SPECIALL ),

5 -

68Pappardelle con porcini (H)EX). . . 21.50

e beicon
con champinones porcini, beicon y salsa de nata

69 Pappardelle con ...22.50

salmone, gamberi
con salmon, gambas y salsa de
nata rosa

70 Fusilli al cartoccio @@ Q. . .. .. 24.00

con cebolla, berenjena, mozzarella, pesto y
salsa de tomate, en papel de aluminio horneado

71 Triangoli Di Mare .22.50

pasta casera rellena de marisco en salsa de
mejillones, gambas y calamares

Extra Parmesano ...................... 3.00

w

e e i -

RISOTTI :

72 Alla pescatora (W)(@A)ED. .. ....... 23.50

arroz con marisco, calamares, mejillones
gambas cocinado en salsa de ajo,
vino blanco, tomates y perejil

73 Funghi porcini W @M. . .. . ....2150
n

arroz ¢cocinado con champinones salvajes

z

y jamon speak con un toque de nata

74 Salsiccie e Funghi @@ .. ... . ... 21.00

arroz con salchichd, champinones y vino blanco

75Allpollo @@ .............. 22.50

arroz cocinado con cebolla, pollo en salsa de azafran

76 Ve%etariano ........... 19.50

arroz cocinado con verduras y un toque de tomate

77 Delicato ® @ @& ............. 22.00

arroz con espinacas, queso dolcelatte,
nata, cebolla y tomate

—— e ——

*Todos nuestros platos van acompanados
de verduras, ensalada o papas fritas.

79 Crema e funghi . SO 21.80
do

pechuga de pollo cocina
en nata y champirones

80Pollo Valdostana_ ....... 22.00

echuga de pollo cocinada en salsa de tomate
cubierta con jamon york y mozzarella

81 Alla diavola ) A @ ............ 21.50

echuga de pollo cocinada en
salsa de tomate y p/m/enta p/cante .............

82 Alla Milanese @ QQ@@) ....... 23.50
aa

echuga de pollo empana rita
Eervidg con fpaghett?a la bo%ﬁesa

83Alla Romana ()&, . ............ 23.50

pechuga de pollo cocinada en salsa de vino blanco
cubierta de mozzarella y jamon de Parma

84 Alla Contadina@®)............... 22.00

pechuga de pollo cocinada en salsa
de tomate con vegetales mixtos

85Alla Pizzaiola®). . .............. 2050

cocinada con tomate, ajo, orégano

86 Gorgonzola B @) ........... 22.50

cocinada con nata y gorgonzola

87 Limone ()&, ................. 21.50

cocinada con limén y vino blanco

88Alla Parmigiana @@ @. . ... ... 23.00

cocinada con'salsa de tomate,
cubierta de berenjenas y mozzarella

SECIIITIDNI ON OIDIAHESJ

Todos nuestros platos estan hechos a la manera tradicional de Napoles. “Como mama solia hacer”

7% 1GIC incluido
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PESCADO

*Todos nuestros platos van acompanados
de verduras, ensalada o papas fritas.

89 Pescado del dia®®) ............. 26.00
90 Lubina all' Aqua Pazza '. . 26 O

43

lubina en “agua loca” (con tomate fresco, ajo, cebolla,
perejil, gambas y calabacin) y un toque de agua

SOLOMILLOS

*Todos nuestros platos van acompanados
de verduras, ensalada o papas fritas.

92AllaGriglia.................... 28.50
solomillo a'la plancha
93 Filetto al Pepe @ &) . ... ....... 28.50

cocinado en mantequilla, vino tinto,
pimienta en granos y crema de nata

94 Pizzaiolla (B)................... 28.50

cocinado con salsa de tomate, ajo y orégano

95 Gorgonzola @®) (&) ........... 28.50

cocinado con queso gongonzola y salsa de nata

96 Broccoli e dolcelatte () (&) . .. ... 28.50

a la plancha servido en salsa de brocoli,
queso dolcelatte y nata

97 La Ta%liata ............... 28.50
solomiflo a la plancha cubierto
de ricula y parmesano

98AlBarolo @@ ®)............. 28.50

cocinado con cebolla, champinones, vino tinto
Barolo y salsa de nata

99 Porcini & Baycon .............. 28.50

cocinado con jamon speak, champinones
salvajes y en salsa de nata

_ PRODUCTO ESPECIAL

e

Todas nuestras pizzas pueden ser elaboradas con
Mozzarella de bifala DOP Campana o Burrata

fresca.

Preguntar ogcamorero.

t 98

3

WIS 9@@E®O

2018
S ITALRH X3

el
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(NAPOLETANA DECLARADA EN 2017
PATRIMONIO UNESCO)

100Margherita @ &) @) ... .ovvne. .t 9.95

con mozzarella, tomate y albahaca

101 Napoli @ @ ®&).............. 13.80

con mozzarella, tomate, anchoas,
alcaparras y aceitunas negras

102 Picante @@ ®) ..o vvvvvent .. 13.50

con tomate, mozzarella,
salami y pimienta

103 Salami@ @ @) .....coovnen.. .. 13.50

con tomate, mozzarella,

y peperoni

104 Cinque formaggi (Blanca) 17.50 @

con quesos mozzarella, ricotta,
parmesano, queso azul y burrata

105 Regina @@ ®) .o oovvvvin . 13.80

con tomate, mozzarella, jamon york
y champinones

106 Sofia Loren ............ 14.95

con tomate, mozzarella, champinones,
Jamon york, salami y queso ricotta

107 Calabresse @®).........cc..... 16.50
Nduja calabresse, salchicha casera, tomate y
mozzarella

108 The ltalian Job@ &) . .. ...... ... 21.50

pancetta italiana | Jamén york y ricota | Alcachofay
aceitunas negras_| Jamon de pafma'y rucula 7

Mozzarella dé'bufala
109 Salsiccia e Friarielli(Blanca) @ @) (#)16.00

mozzarella, salchicha napolitana, friarielli
tipica verdura napolitana (picante)

110 Calzone @ (@) (®)......coonnn. .. 16.00

pizza doblada rellena de tomate,
quesos ricotta y mozzarella, jamon york,
y salami.

111 Caprese (Blanca) @ @& @). . . . . . 17.50

con mozzarella fresca en agua, tomate
fresco, pesto y albahaca

112 La Pistacchio (@) (B) ($)C9) . ....... 19.90

con mozzarella, motadella italiana, pesto
de pistacchio, Eufala, pistacchio granulado

7% IGIC incluido

EGI[TIDNI ON OIDIAHEISJ 0




...La autentica
Pizza Napolitana

113 King Umberto ...19.50

mozzarella, salmén, %ambas, atan,
tomate fresco y albahaca

114 Bianca, porcini, salcissia ($).18.50
& ricotta

mozzarella, salchicha, champinones
salvajes y ricota

La Tartufata @) ................ 18.80
con mozzarella, champinones, salchicha

@ 'S
napolitana, bifala y salsa de trufa
116 Frutti di mare @D....17.50

con mozzarella, tomate, marisco y perejil

117 Dello chef (D& ®&)............ 14.50
con tomate, mozzarella, jamon york,
champinones y pollo

118 Tropicale _ ............. 13.90

con tomate, mozzarella, jamon york y pina

119 Speciale @@ ®) . ............. 16.50
tomate, mozzarella, jamon york,
salami, beicon y pollo

120 Nettuno L 14.90

con tomate, mozzarella, ajo, atin,
aceitunas negras y cebolla

Mediterranea (Blanca) ..17.50

con mozzarella, panceta italiana, alcachofa
y aceitunas negras

@ 121

122 Capricciosa @ &) ®). .......... 14.50
con tomate, mozzarella, jamon york,
champinones, pimientos y salami

123 Veswio @@ ®................. 16.90

doblada por la mitad, rellena de tomate,
salami quesos ricotta y mozzarella, jamon
york y la otra mitad con tomate,
mozzarella y albahaca

124 Bolognesa Casera ..16.50

con tomate, mozzarella, queso y salsa bolonesa

125 Primavera 18.50

con tomate fresco, mozarella, ricula, jamon de
Parma, y queso Parmesano cortado en laminas

126 Vegetariana @ (&) (¥) 14.80

Con tomate, mozzarella, cebolla, champinones,
berenjena, calabacines y pimientos mixtos

...........

w

127 Tonno e Gamberi’ 16.50

tomate, mozzarella, atin y gambas

128 Carbonara

mozzarella, cebolla, huevo, bacon y nata

129 Peperonata

tomate, mozzarella, pimiento, salchicha

130 Prosciutto @& &), ...........

mozzarella y jamon york

131 Wurstel & Patatine @) &) (). . . ..

mozzarella, tomate, salchicha y papas fritas

...........

132AIPollo @B ®............. 16.00
con tomate, mozzarella y pollo
133 Pizza nife @@ ® ............ 9.80

para todos los ninos hacemos pizza
conejo con tomate y mozzarella

Para cada ingrediente adicional se cobrara
3,00€ excepto por jamon de Parma, el queso
parmesano, gambas, salmon, racula. (todas
nuestras pizzas estan hechas a la manera
tradiciona;)napolitana)

134 Tiramisa
135 Profiteroles

Rellenos de nata ’ cubiertos
de chocolate fundido

136 Pannacotta al caramello .7.80

o al cioccolato
nata cocida al gusto de caramelo,
chocolate, fresa o vainilla y pistacchio

137 Polvito ltalian Job 4. 70

7.80

........

138 Coppa digelato @@ &) .. ... ... 7.80
helado mixto en copa

139 Torta di formaggio @ &) (&). . .. .. 7.80
tarta de queso

140 Chocolate Mousse (@) ........ 7.80
Mousse de chocolate

141 Nutella Calzone (Min 2pers) ...... 16.80

7% 1GIC incluido

GLUTEN HUEVOS PESCADO  CRUSTACEOS CACAHUETES SOJA

APIO

LECHE

FRUTOS SECOS  MOSTAZA DIOXIDO ALTRAMUCES MOLUSCOS
DE AZUFRE

Y SULFITOS

SESAMO

g  POSTRES CASEROS -

e SBCIIn'IDNI ON oomaas}
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 STARTERS
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1 Melanzane alla parmigiana ()@ @). 14.50

aubergines baked with tomato,
mozzarella and parmesan cheese

2 Funghiall ‘aglio @ .. ............. 12.50

mushrooms cooked with
garlic, parsley in a white wine sauce

3 Gamberi all “aglio @ ............ 14.60
Garlic prawns chilli

4 Funghi e Gamberi ¢)(X) ......... 15.80
mushrooms and garlic prawns

5 Crostone The ltalian Job etz 0

fried bread topped with tomato
mozzarella cheese and basil

6 Zuppa di Cozze @O D@ . ... ... 22.50

with mussels, prawns, squid,
served with croutons and spicy

7 Prosciutto e Mozzarella (@) Q). . ... 21.50

parma ham and fresh mozzarella

8 Salsiccia é Friarielli () ........... 14.80

homemade traditional sausage Napoletana
with vegetables “Friarielli” (spice)

9 Lanzarote fried cheese g

served with fig jam

14.80

10 Avocado gratinato @ @) . . . . .. 16.80

avocado stuffed with prawns and cream
covered in breadcrumbs and baked

11 Cocktail di gamberi @D...14.90
prawns cocktail
12 Cozzeavapore @ .............. 15.50

steamed mussels

13 Calamari Fritti ) @& ......... 14.95
deep fried fresh squids

14 Soup of the day

w

g I "

. : .__*____-, - aS—ALAD

S —

$

15Caprese@......coovvvvvnnn.. 13.00

tomato, mozzore/la cheese
and fresh basil (starter size)

16 Rucola e Parmiggiano@).. . . ..... 13.90

with rocket and parmesan

17 Pomodoro ecipolla. . ............. 9.50
tomato and onion salad (starter size)
18 Insalata tricolor &), .. ........... 16.50

mit tomato, mozzare//a basil and avocado

19 Insalata mista Q@& @), ....... ... 11.50

mixed (starter size)

20 Insalata di o||o .............. 17.50

mixed salad served with sliced
grilled breast of chicken & croustons

e e — e TT———

SIDE ORDERS

21 Pizza allaglio(®). . ................ 9.80
pizza with ggarllcmato and oregano

22 White focaccia with garllc. ..... 9.80

23 Focaccia Campana(8)........... 16150
with fresh ch oppech)tomatoes garlic and basil

24 Pane all agllo O LA A 3.50
garlic bread

25 Pane allejgllo con mozzarella (%) @). 4.80
garlic breadwith mozzarella cheese

26 Bruschetta classica (¥

toasted bread topped with fres
tomato, garlic and fresh basil

27 Bruschetta Marinara (%) .. 6.90

with garlic, frled tomato, anchovy and oregcmo

28 Bruschetta alla pancetta () , .8.80
allan ba

garlic bread with cheese and it con

........ 6.90

29 Bruschetta Vesuviana () q . N.
arlic fres t

toasted bread tooped with omato
parma ham and mozzarella cheese

30 Bruschetta Salciccia e Friarelli®)@&) 9.90

toasted bread tooped with mozzarella, napolitan
sausage and tipical vegetable from Napoli

31 Patatlne fritte @ @. . oo 6.50

= q
moid|

All our dishes are prepared in the traditional Napolitan way. “Like mama use to do”

7% 1GIC included

-

SEEICIITIDNI 1ON EIDIAEIEISJ
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;; SPAGHETTI

32 Ag}\llo olio &Peperoncmo ®...... 13.90

with garlic, chilli and olive oil

33 Bolognese ®@OD ............. 17.80

with home made bolognese sauce

34 Al Pesto @@ @

with pesto sauce and dash ofcream

35 Frutti di Mard @@ . .. 22.50

with fresh mussels, prawns, squid,
white wine and touch of tomato

36 Carbonara .‘. ......... 16.90

cooked with onions, italian pancetta,
egg with cream sauce or without

37 Puttanesca &)@ @ @), ... ... .. 16.50

coooked with anchovies, capers,
bI#Ek olives and tomato sdice

38 Maree Monti )& &) ......... 19.90

Cooked with mushrooms prawns and
white wine (with or without spicy)

39 Alle polpette @), . ........... 18.90

cooked in tomato sauce
with homemade meatballs

40 Gamberi & zucchine(®) &) (@) . ..

cooked with prawns and courgettes
white wine and dash tomato

41 Alle cozze ’ ............ 21.50
cooked with g resh mussels,

white wine sauce and dash tomato

Extra Parmesano ...................... 3.00

e ——

:L,—_: PENNE

42 Arrabiata @ @D, ... ... 14.90

garlic, tomato and chllly

43 Alla Sorrentina ®O®......... 16.00

with tomato, mozzarella and basil

44 Alla N\atncnana?
acon,

cook e with onions
red wine and tomato sauce

45 Alla Siciliana con berenj enas,..15 .80

with aubergines, mozzarella, basil and tomato sauce
46 Al quattro formaggi q’ .18.50

cooked in a cream sauce wi onzo a

mozzarella, ricotta & parmesan c eeses

Extra Parmesano ...................... 3.00

B g

0000

“All pastas include two teaspoons of Parmesan”

47 Crema prosmutto & fun hl..17 90

cooked with ham, mushrooms onion
in cream sauce

48 Gamberl & zucchine® O @ &) .

cooked with prawns, courgettes,
onion and dash tomato

49 Al salmone..” .......... 19.50
G mon,

cooked with onions, sm
white wine cream sauce and dash tomato

50 Alpolls® DE@.........c... 18.50

with chicken omon cream and pink sauce

51 Ve etariane ‘,.. ......... 17.50

€00 ed with vegetables, a white
wine cream sauce and dash tomato

52 Fettucine ai Funghi ..20.50

porcini S
wild mushrooms in onion and cream sauce

Extra Parmesano ...................... 3.00
%

ﬁHOME MADE‘PASE[A

53 Traditional meat Lasagna (%) () &), 19.50

Baked with besciamella sauce, mozzarella
cheese, tomato and home made bolognese

55 Cannelloni Veﬁetarlanl‘..‘ 18.90

home made baked pancakes filled with ricotta
cheese and s mach topped w:th tomato and
mozzarella cheese

56 Canellonl di carme ® @@ O . .

homemade canelone stuffed
besciamella sauce with meat

57 Tortellini Don Corleone %)@ @)@22.50

black pasta stuffed with salmon with sauce
cream, salmon and prawns

58 Ravioli Tartufati @@ Q@@ . 21.90

cream of Tartufo (truffle), mushrooms, Landarote
smoked cheese, salsiccia Neapo/:tan in cream sauce

59 Ravioli Carne @ @@ ........ 2288

homemade ravioli stu ed w'th meat

60 Scalll The [talian Job” ..... 23.50
?me made, onal pasta from the Amalfi

coast cooked in gar/lc wh:te wine, tomato
sauce,mussels, prawns and squid

.18.90

.21.50

SEEICIG'IDNI 1ON EIDIAEIEI"SJ

Extra Parmesano ...................... 3.00

7% 1GIC included



d(& Scialatielli gamberi (H)(DED. .. . .. 21.50

e Zucchnine
home made traditional pasta cooked
with prawns, zucchini, cream and basil

62 Scialatielli broccoli e sa|sicaa?.21 .00

home made traditional pasta cooked broccoll,
sausage and with white wine sauce

@ 63 Gnochi Burrata e Pancetta(® @ . . 21.50

tomato, ltalian Pancetta and Burrata cheese

648GRocchi sfiziosi. oh. ... .. &% . .. 18.00

made with otato and flour and sauce to choice:

- Bolognes .@.

-4 cheeses @

- Sorrentina tomat mozzare a
cheese and basil) &)

- Pesto (¢ '.
65 Gnocchi ai frutti @ @O @) . .

I mare.
homemade gnocchi cooked with mussels,
fresh prawns and squid in white wine
with a touch of tomato

66 Gnocchi broccoli e salccisia() (£) . 22.00

homemade gnocchi cooked w:th
broccoli, sausage and white wine

22.90

Extra Parmesano ...................... 3.00

PASTESP.ELC_I!AI_.I i

o

68 Pappardelle con(@@ X&) . ... . ... 21.50

PorC|n| e peicon.
with mushrooms porcini,
bacon and cream sauce

69 Pappardelle con ..

salmone, gamberi.
with salmon, prawns and cream sauce

70 Fusilli al cartoccio ®) @ © , ...... 24.00
pesto

with onion, aubergme mozzarel
and tomato sauce in baked alummum fo:l

71 Triangoli Di Mare OIENNEY . 2290

Homemade pasta stuffed with seafood in sauce
mussels, prawns and calamari

22.50

Extra Parmesano ...................... 3.00

+
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RISOT'[I

72 Alla escatora ” ......... 23.50
rlce COO ed Wlt res ms res musse S,

squid, king prawns in a garl i¢, white wine fresh
tomatoes and parsley sauce

73 Funghi porcml“. .......... 21.50

rice cooked with sausage, mushrooms
and bacon and a dash of cream

74 Salsiccie e Fung @& . ........ 21.00

rice cooked with sausage mushrooms and white wine

75Allpolle B @ .............. 22.50

rice cooked w:th omon fresh chicken in zafferan cream

76 Vegetariano GO ........... 19.50

rice cooked with vegetable es and dash tomato

77 Delicato @)@E @)- .+ v vvenne... 22.00

rice cooked w:th resh sp mach dolcelatte
cheese cream, onion an tomato

A e e

CHICKEN

* Main courses are served with a selectton

of fresh vegetables, salad or fried chips

79 Crema e fung hi (&) ’.’ ........ 21.80

chicken breast cook in cream and mushrooms

80 Pollo Valdostana’ ’ ....... 22.00
chicken breast cooked in tomato sauce
and topped with ham and mozzarella

81 Alla diavola @ @& ............ 21.50

chicken breast cooked in tomato and chili sauce

82 Alla Milanese ) QO @) .. ..... 23.50
chlcaen Ir?zgsets?le’eeadcrum bs

served with spaghettl bolognese

83 Alla Romana @@ .. .......... 23.30

chicken breast cooked in white wine sauce
and topped with parma ham and mozzarella

84 Alla Contadina (@) ............. 22.00

chicken breast cooked in tomato
sauce and mixed vegetables

SEEICIQ'IDNI 1ON EIDIAEIEISJ

85 Alla Pizzaiola(2). . .............. 20.50
chicken breast tomatoe y oregano
86 Gorgonzola ®O@............ 22.50
orgonzola, chesse and cream
87 leone @R.. §.. §. By 21.50

chicken breast cooked with lemon
and white wine

88Alla Parmigiana ,%. ........ 23.00

chicken breast cook tomato,
aubergines and mozzarella cheese

All our dishes are prepared in the traditional Napolitan way. “Like mama use to do”

7% 1GIC included




* Main courses are served with a selection

of fresh vegetables, salad or fried chips

.c._

89Fish of theday&o.............. 26.00
90Seabass all' Aqua Pazza ) & ’. 26.00
t

seabass in “crazy water” (with fresh tomato
garlic, onions and parsley, prawns and zucchini)
and a dash of water

e P S S ——

STEAKS

* Main courses are served with a selection

of fresh vegetables, salad or fried chips

92Grilled fillet Steak .. ............ 28.50
93 Filetto al Pepe .‘ ........... 28.50

cooked in butter red wine, green
peppercorns and cream sauce

94 Pizzaiolla &) . ................. 28.50

cooked with tomato sauce, garlic
and oregano

95 Gorgonzola @OD........... 28.50

cooked with gongonzola cheese
and a creamsauce

96 Broccoli e dolcelatte @) (D) . . . . .. 28.50

fillet steak cooked with broccoli
dolcelatte cheese in cream sauce

97 La Tagliata @ &), . ............. 28.50

grilled fillet steak covered with rocket
and parmesan

98 AlBarolo @@ ®). ............ 28.50

cooked in onion, mushrooms,
barolo wine and cream sauce

99 Porcini & Baycon .............. 28.50

cooked with speak ham, mushrooms
wild and in cream sauce

T L T

— PRODUCTO ESPECIAL

e

Todas nuestras pizzas pueden ser elaboradas con
Mozzarella de bifala DOP Campana o Burrata

fresca.

Preguntar ogcamorero.

t 98

" @@EEO

(NAPOLETANA DECLARADA EN 2017
PATRIMONIO UNESCO)

100 N\argherita ............ 9.95

with mozzarella, tomato and basil

101 Napoli @ @ ®& ............ 13.80

with mozzarella, tomato, anchovies,
capers and black olives

102 Picante @@ @) ............ .. 13.50

with tomato, mozzarella, pepperoni

and chilli

103Salami @ E) &) .. ... .. 13.50

with tomato, mozzarella

and pepperoni
104 Cinque Formaggl (White) @E)($)17.50

with mozzarella, ricotta, parmesano,
blue cheese and burrata

105 Regina@® ® ...ovnvvnen... 13.80

with tomato, mozzarella, ham and mushrooms

106 Sofia Loren @ @ ®)........... 14.95

with tomato, mozzarella, mushrooms,
ham, pepperoni sausage and ricotta cheese

107 Calabrese

Nduja calabresse, homemade salchicha , tomato
and mozzarella

108 The ltalian Job ........ 21.50

italian pancetta/ Ham and rlcotta/
Artichoke and black olives / Parma ham
and arugula / Buffalo mozzarella

109 Salsiccia e FriarieliiWhite) @X)($)16.00

with mozzarella, Neapolitan sausage,
“Friarielli” Neapolitan typical vegetable(spice)

110 Calzone@®®). .. ............ 16.00

Folded pizza filled with tomato, ricotta cheese,
mozzarella cheese, ham, mushrooms and salami

111 Caprese (White) @ ®®@. .. .. 17.50

with fresh mozzarella, fresh tomato,
basil and pesto

112 La Pistacchic@ @ ®® . .. .. .. 19.90

with mozzarella, italian mortadella,
pistachio pesto,buffala and granulated pistachio

7% 1GIC included

@

........... 1650 @

]
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...The original 127 Tonno e Gamberi 1650

; ; tomato, mozzarella, tuna and prawns
Neapolitan pizza

y 128 Carbonara' ........ 15.50

mozzarella, onion, egg, bacon and cream

113King Umberto @ ® ® ...19.50 129 Peperonata (@) (B) (#)........... 16.50
a

mozzarella, salmon, prawns, tuna,
fresh tomato and basil

14 Bianca,g{o;eini, ....... 1850 130 Prosciutto @& @&). . .......... 13.50

mozzarella and ham
sausage ricotta

mozzarella, sausage, mushrooms 131 Wurstel & Patatine @ &) (¥). . . .. 16.50

wild and ricotta mozzarella, tomato, sausage and fries

0 115 La Tartufata@). . . oo oovennt ... 18.80 132 AlPollo @B @ . ... 16.00

with mozzarella, mushrooms, with tomato, mozzarella and chicken
napolitan sausage, buffala and truffle sauce

16 Erutti di mare @... 1750 133Pzzaniic@D®............. 9.80

with mozzarella, tomato, seafood and parsley [ pacaenlidren v gkt

with tomato and mozzarella
117 Dello chef @) (&) &) ........... 14.50 For any additional toppinBs there is an extra

with tomato, mozzarella, ham, mushrooms and chicken charge Of 3.00€ except Parma ham,

tomato, mozzarella, pepper and sausage

. =\ R heese, chicken, prawns, salmon Py
118 Tropicale @@ ® ............. BIO0" £ talot: orzas are mad e @
with tomato, mozzarella, ham and pineapple traditional Na[folitan way) 2
119 Speciale @ @ & .............. 16.50 i
tomato, mozzarella, ham, pepperoni R . z
sausage, bacon and chicken e HOME M:SEE;SHERhTS ol 9|
120 Nettunot @ ® ............. 14.90 e | Z
with mozzarella, tomato, garlic, tuna, - ) _ _ i
black olives and onions 134Tiramisu @@ ® QO ........... 7.80 S
m
121 Mediterranea(White) ®)...17.50 135 Profiteroles@ ® ® © ........ 7.80 g_U,,_J
with mozzarella, Italian pancetta, artichoke Filled with whipping cream
; P PPiEg
and black olives and topped with chocolate

122 Capricciosa """"""" 14.50 136 Pannacotta@ @) .............. 7.80 @

with tomato, mozzarella cheese, ham, caremelised cream with chocolate,

mushrooms, sweet peppers and pepperoni strawberry,caramel, strawberry, vanilla
sausage flavour as your choice, pistacchio.

123 Vesuvio @@ @) ............. 16.90 137 Polvito ltalian Job ...7.80

Half folded pizza filled with tomato, ricotta

cheese, mozzarella, ham, salami and hal ! =\
open pizza with tomato, mozzarella and {;asil 138 COdP adi ge'ato -------- 7.80
mixed flavours ice cream

124 Bolognesa Home Made @ &) (%) @16.50 . .

with tor%ato, mozzarella and bolognese sauce 139C1I'-10rta dlkformagglo ----- 7.80
eese cake
125 Primavera @@ ®) ........... 18.50 .
o with fresh tomatoes, mozzarella, rocket, 140 Chocolate mousse (B)(D ........ 7.80

basil, Parma ham and flakes of Parmesan cheese Chocolate mousse

126 Vegetariana ---------- 14-80 141 Nute”a Calzone (Mln 2pers) ...... 16.80
With tomato, mozzarella, onion, mushrooms,
eggplant, zucchini and mixed peppers 7% 1GIC incluido

OFOREN - RONORORROEORONEEY

GLUTEN HUEVOS PESCADO  CRUSTACEOS CACAHUETES SOJA APIO LECHE FRUTOS SECOS  MOSTAZA SESAMO DEEI(K)Z(LI%([?E ALTRAMUCES ~ MOLUSCOS
Y SULFITOS
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VORSPEISSEN

1 Melanzane alla parmigiana ®O@.14.50

Auberginenlasagne mit Mozzarella uberbacken,
Parmesankase undTomatensosse

2 Funghiall aglio (&)............... 12.50
in Knoblauch gebratene Champignons
mit Petersilie und Weisswein

3 Gamberi all 'aglio @ ............. 14.60
Knoblauchgarnelen-Chili

4 Funghi e Gamberi all aglio @)(®). . . 15.80

Champignons und Garnelen mit Knoblauch

S Crostone The ltalian Job g

getoastetes brot mit Tomate,
Mozzarella und Basilikum

6 Zuppa di Cozze 22.50

mit Muscheln, Garnelen, Tintenfisch, Krake,
serviert mit Croutons und wurzig

11.50

7 Prosciutto e Mozzarella

Schinken und frischen Mozzarella

.....

8 Salsiccia e Friarielli (B). ...........

traditionelle neapolitanische hausgemachte
Wurst mit Gemuse “Friarielli” (wurzig)

Gebratener Lanzarote-Kise@ @) (£14.80

serviert mit Feigenmarmelade

10 Avocado gratinato () (O @). . . . .. 16.80
gefullte Avokado mit Garnelen, Sahne

und Semmelkrumen Gberbacken

11 Cocktail di gamberi ). ..14.90
Krabbencocktail

12 Cozze a vapore O e 15.50
Gediinstete Muscheln

13 Calamari Fritti ) @ &) ......... 14.95
frische fritterte Tintenfischringe

14 Tagessuppe @) &) . ............. 12.50

21 P|zza allzi\(%llo .

w

g . T

SALAD

15Caprese@.......oovvvvvnnn.n. 13.00

Tomate, Mozzare//a Kase und frisches

Basilikum (Ausgangsgrof3e)
16 Rucola e Parmiggiano@). . ... . ... 13.90

Mit Rucola und Parmesan

17 Pomodoro e cipolla 9.50

Mit Tomaten und Zwiebeln (Vorspeissenportion)

18 Insalata tricolor @) .............. 6.50
Mit Tomate, Mozzare /a Avokado & Basilikum

19 Insalata mista ... .......... 11.50

Gemischter Salat (Vorspeissenportion)

20 Insalata di pollo
Gemischter Salat mit gebratenem

Huhnchen & Croutons

---------------

B e

PHAUPSPElSSENTE LLER

P

Pizza mit KRoblauch, Tomate & Oregano

22 WeilRe Focaccia mit Knoblauch(#) . 9.80
23 Focaccia Cambpa a®

mit Tomaten Knoblauch und Basilikum

24 P [Iagl
Ganaliglio®

25 Pane allagllo con mozzarella .' 4.80

KnoblauchbPot mit Mozzarella

26 Bruschetta classica 6.90

gerostetes Brot mit geha%en rischen Tomaten

27 Bruschetta N\arlnara @ ®..6.90

mit Knoblauch, gebratenen omaten,

Sardellen und Oregano
28 Bruschetta alla ancetta .. 8.80
ase und gebackenem

Knoblauchbrot mit
italienischem Brot

29 Bruschett%Vesuwana ®B@: - -

etoastetes Brot mit Tomate
Raucherschinken & Mozzare/’akase

30 Bruschetta Salciccia e Frlarelll..9 90

etoastetes Brot mit Mozzarella, Wurst napo/ltana
und typisches Gemuse Napo/ltano

31 Patatine fritte (¥

Pommes frites T
ids

menu W

.50

Rezepten aus Neapoli hergestellt “Wie Mamma es machen wiirde”

7% IGIC inbegriffen

ba:umsaam 1HDIN EIDIAHHS}
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32 Aglio olio & peperoncino ®...... 13.90
mit Knoblauch, Chilli und Olivenol

33 Bolognese @D ............. 17.80

mit hausgemachter Bolognesesauce

34Pestoc @B .............. .. 16.50

mit Pestososse

35 Fruttidi Mare ® @ @@, . .. ... 22.50

mit frischen Muscheln, Gamelen
Tintenfisch, Weifwein ‘und Tomaten

36 Carbonara

Mit Zwiebeln, Speck, Ei & Sahne

37 Puttanesca @@ @D ... ...... 16.50

gekocht mit Sardellen, Kapern und

schwarze Oliven in Tomatenso[Ke

38 Mare e Monti® &

mit Champignon, Garnelen
und Weifwein (mlt oder ohne wurzig)

39 Alle polpette ............. 18.90

in TomatensofSe gekocht
mit hausgemachten Fleischballchen

40 Gamberi & zucching®) &) (L) .17.50

Mit Garnelen, Zuchini, Weisswein und Tomate

41 Alle cozze @@, ............ 21.50
Knoblauch, Weisswein, frische
Muscheln & tomatesosse
Extra Paimnes e . .. 3.00
A5~ PENNE

42 Arrabiata ) &). ... ... ... 14.90
Knoblauch, To’agmd chili

43 Alla Sorrentina (¥) ’ , ........ 16.00
Mit Tomate, Mozzare Basilukum

........... 16.50

44 Alla N\atrncuana*
Mit Zwiebeln, Speck

45 Alla Siciliana con berenJenas.15 80

Mit Auberginen, Mozzarella;
Tomatensosse & Basilikum

46 Al % uattro Formaggl ’.‘ ....18.50
(o]

rqonzola, Mozzarel
lcotta Parmesankase

Rotwein & Tomatensosse

Extra Parmesan.................... 3.00

B g

0000

“Alle Pastasorten enthalten zwei Teeloffel Parmesan”

e e

FETTU CClNE

47 Crema prosciutto & funghi (¥ .17 90
Mit Schmien Champlgnons .

Sahnesosse & Zwiebel

48 Gamberi & zucchine (¥) ,Zb .18.90
wiebe

Garnelen, Zuchini, Tomate

49 Al salmone ()R .. oo.. ... 19.50
Mit %ilglzﬂeggt@ ,em achs & Tomatesosse
50 Al polll®@ QD@ ............ 18.50

uhnchen mit Zwiebeln, Sahne & rosa Sosse

51 \/egetarlane ®OD@......... 17.50

Gemuse, Sahne, Weisswein & Tomatesosse

52 1lc:ettucme a OD@........ 20.50

PorC|n|
Waldpilze in Zwiebel-Sahnesauce

Extra Parmesap®. . .. ... ... .... 3.00

HAU SGEMAC EFI-E

_}' " PASTA

ot Lasagna tradizionale &)@ & .. ..19.50

Fleisch’ mit Bechamel, Mozzarella-Kase geschmo/zen
Tomatensauce und hausgemachte Bolognese

55 Cannelloni Vegetariani ®E @ O©18.90

Gefullte canelonies mit Ricotta & Splnat, it (doas
Mozzarella & Tomate uberbacken

56 Cannelloni di carne & @@ @ . . 21.50

hausgemachte Canelone,
bechamelsosse mit Fleisch

57 Tortelloni Don Corleone.."ZZ 50
Schwarze Nudeln gefullt mit Lachs und Sauce
Sahne, Lachs und Garnelen

58 Rawoll Tartufati @O@OD® . 21.90

Creama di Tartufo (Truffel), Pilzkase
geraucherter Lanzarote, Sais:cc:a in Sahnesauce

59 Ravioli carne @& @) ... ... .. 22.50

hausgemachte Rawoh mlt Flelsc

60§| atiell; “T e ltalian Job” .. ... 23.50
ra 86

ltlone/Ies eze t von der Kuste Amafi wird aus
noblouchsosse Welsswem frischen
Miesmuscheln, Garnelen, Tomatensosse und
tmtenflschrlnge gemacht

Extra Parmesan.................... 3.00

7% IGIC inbegriffen

- il
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J(Q Scialatielli gamberi ()@ &). ... .. 21.50

e zucchine
Traditionelles Rezept aus mit Basilikum
Garnelen, Zucchini und Sahnesosse

62 Scialatielli broccoli e salsiccia®)(£)21.00
Traditionelles Rezept aus mit

Brokkoli, Wurst und Weifweinsosse
63 Gnocchi Burrata e Pancetta(®) @) 21.50

Tomaten, italienischer Speck
und Burrata Kase

64 Gnocchi sfiziosi
zubereitet mit Kartof eln und Mehl
und SofSe nach: W.

- Bolognese ....@.
- Verschiedene Kasesorten () (&) (X
Sorrentlna (Tomate, Mozzarella

- Pesto (§

65 Gnocchiai W@AOE) ....... 2290

frutti di mare.

hausgemachte Gnocchi mit Muscheln gekocht,
fI’ISCEe Garnelen und Tintenfisch in Weifwein
mit einem Hauch Tomate

66 Gnocchi funghi, zucchine @@ &) 22.00

e bacon
hausiemachte Gnocchi mit Champignon,
Zucchini, Bacon und Sahnesosse

%4 PASTE SPECU_!_:LI T

@ 68 Pappardelle mt@@E) ... ..... 21.50

porcini e bacon
pasta mit Pilzen, Speck und Sahne-Sauce

69 Pappardelle mit ¥

salmone,gamberl
mit Lachs, Garnelen undRoseSahne-Sauce

. 22.5@

70 Fusilli al cartoccio @ @ - - - . - 24.00

mit Zwiebeln, Auberginen, Mozzarella,
Pesto und Tomatensauce in
gebackener Aluminiumfolie

71 Triangoli Di Mare () " /’ @. . 22. 90
t mit Mee

Hausgemachte Pasta ge res ruchten in

SofSe Muscheln, Garnelen und Calamari
Extra Parmesan.................... 3.00

?Bas:hkum).‘

e — e e e 7 -

RISOTTI

72 AllaM)escatora @EOED......... 23.50

eeresfruchten, Tlnten isch, Muscheln
Garnelen gekocht in Knob/auchsosse
Weisswein, Tomaten & Petersilie

73 F hi porcinf @@ @).......... 21.50
ungh porcini OO @ s
74 Salsiccie e Funghi ®B .. ....... 21.00

Mit Wurst, Champlgnons und Weifwein

75 Al ;Z)ollo ®O® .............. 22.50

Mit Zwiebeln, safran Hihnchen & Mozarella

76Vegetar|ano ............ 19.50

Rers mit Gemdise & Tomate

77 Delicato ... .............. 22.00

Reis mit Spinat, Kase “dolcelatte”,
Sahne, Zwiebeln & Tomate

——— e ————

HUHNCHEN—

* Hauptgerichte sind mit einer Auswahl with frisches F-ﬂ
Gemuse, Salat oder gebratene Chips

79 Crema e fung hi (&) ? % ........ 21.80
Gekochete Hu/’mche rust in Sahne & Champignons

80 Pollo \/aldostana..’ ....... 22.00

Gekochte Hihnchenbrust mit Tomatensosse, . ...
kochschinken & Mozzarella

81 Alla dlavola ’.. ............ 21.50

Gekochte Huhnchenbrust in Tomaten- Paprikasosse

82 Alla Milanese QQQQ ....... 23.50

Panierte Hihnchenbrust seviert mit
Spaghetti bo/ognese

83 Alla Romana @@ .. .......... 23.50

uhnchenfillet in Welsswemsosse uberbacken
mit Mozzarella und Parmaschinken

84 Alla Comtadinal(CREmmae & . . 22.00
no

N3441493aNI LHDIN 3DIAY3S

I

Gekochte Hiihnchenbrust in Weissweinsosse
mit Mozzarella & Tomate und Gemuse
85 Alla Pizzaiola® ............ ... 20.50

Gekochte Hiihnchenbrust inTomato, Knoblauch
und Oregano

86 Gor onzola ............ 22.50
e oc ﬁrust in Sahnesosse

orgonzo a
S7Himoisl (%) @ . . . 1N . B R 21.50
Gekochte hhenbrust in Zitrone und WeifSwein

88 Alla Parmlglana ....... 23.00

ahnchenbrust mit omat en gekocht
Auberginen und Mozzarella-Kase

Rezepten aus Neapoli hergestellt “Wie Mamma es machen wiirde”

7% IGIC inbegriffen
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ABSTAND

* Hauptgerichte sind mit einer Auswahl with frisches
Gemuse, Salat oder gebratene Chips

89 Tagesfisch&y).................. 26.00
90 Lubina all' Aqua Pazza®®) ..26.00
Lubina in “verrucktem Wasser”(frische Tomate, ..

Knoblauch, Zwiebeln, Petersilie, Garnelen,
Zucchini und etwas Wasser) 22.50

e L 0 Wi i e s

_ STEAKS

* Hauptgerichte sind mit einer Auswahl with frisches
Gemuse, Salat oder gebratene Chips

92 Bistecca alla Griglia gegrillt .. . ... 28.50
93 Bistecca a Pepe .......... 28.50
mit Butter, Rotwein, Pfefferkorner
und Sahne
94 Pizzaiolla@®) ... . 28.50

Tomatensosse, Knoblauch & Oregano

95 Gorgonzola @@ A . .......... 28.50

Mit Gorgonzolakase und Sahnesosse

96 Broccoli e dolcelatte (D) (&) . . . ... 28.50
Gegrillt mit Brokolisosse, “dolcelatte”
Kase und Sahne

97 LaTagliats (D). oo 28.50
Gegrillt mit Rucola und Parmesan bedeckt

98AlBarolo @@ ®) . ............ 28.50

%ekocht mit Zwiebeln, Champignons,

otwein, Barolo und Sahnesosse

99Porcini & Baycon. .............. 28.50

gekocht mit Schinken und Pilzen
wild und in Sahnesauce

£t e At b T e B T oy

———— SPEZIELLES PRODUKT

Alle unsere Pizzen konnen damit zubereitet werden
Biffelmozzarella DOP Campana oder Burrata
frisch.

=

Fragen Sie\den Kellner

t 98
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(NAPOLETANA ERKLARTE IM JAHR
2017 UNESCO-ERBE)

100 Margherita @@ ®). .. ......... 9.95

Mozzarella, Tomate, Basilikum

101 Napol @ @ ®&). ...t ... 13.80

Mozzarella, Tomate, Sardienen, Karpern
und schwarze Oliven

102 Picante @ D @) .. ... .. 13.50

Scharf mit Tomaten, Mozzarella, scharfe

Wurst und Pfeffer

103Salami @E @) .............. 13.50

Mit Tomaten, Mozzarella
und Peperoni

104 Cinque formaggi (WeiR)& &) ($) 17.50

mit Mozzarella, Ricotta, Parmesano,
Blauschimmelkase und Burrata

105 Regina

Mit Tomate, Mozzarella, Kochshinken

& Champignons

106 Sofia Loren @ B ®)........... 14.95

Mit Tomate, Mozzarella, Champignons,
kochschinken, scharfe Wursy und Ricottakase

107 Calabresse

Nduja-Cakabresse, hausgemachte Waurst,
Tomate und Mozzarella

108 The ltalian Job@ @ (&) . . ... ... 21.50

Italienischer Pancetta / Yorker Schinken und
Ricotta / Artischocken und schwarze Oliven /
Parmaschinken und Rucola / Buffelmozzarella

109 Salsiccia e FriariellitWeiR) @)X #)16.00

with mozzarella, Neapolitan sausage,

Neapolitan typical vegetable (spice)

110 Calzone @ & &) . ... ....o. ... 16.00

gefullt mit Tomaten, Ricotta, Mozzarella,

Kochschinken, Champignons & Salami

111 Caprese (Weil3)

Mit frischer Mozzarella, Frischer Tomato,
Basilikum und Pesto

112 La Pistacchio @@ & ... .... 19.90

mit Mozzarella, italienischer Mortadella,
Pistazienpesto, Biffel und granulierte Pistazien

7% IGIC inbegriffen
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...Das Original

eapolitanische Pizza

113 King Umberto (@ .19.50

Mozzarella, Lachs, Game/en Thunflsch fnschen ]
Tomaten und Bas:hkum

114 Bianca, Porcini, ........ 18.50

Wourst, Ricotta
Mozzarella, Wurst, Pilze
Wild und Ricotta

1S LaTartufata@).......coovnnn... 18.80
mit Mozzarella, Champi Bqnons

Napolitanische Wurst, Buffel und Triffelsauce

116 Frutti di mare (&) ..17.50

Tomate, Meeresfru t(! g Ql
117 Dellochef @& @) ............ 14.50

Tomate, Mozzarella Kochschlnken

Champlgnon & Huhnchen

118 Troplcale’.’ .............. 13.90

Tomate, Mozzarella, Kochschinken und Ananas

119 SpeC|a|e .............. 16.50

Tomate, Mozzarella Schmken Salami,

Bacon und Huhn

120 Nettund® @ ®, . ......... 14.90
Knoblauch, Thunfisch, schwarze Oliven
und Zw;ebe/n

@ 121 Mediterranea (WeiRR) @ @& (&) . .

mit Mozzarella, italienischem Speck
Artischocken und schwarzen Oliven

122 Caprlcaosa’.’ ........... 14.50
Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Champignons,

scharfer Paprika & Wurst
123Veswio @@ @ .............. 16.90

Tomate, Ricotta, Mozzarella, Kochschinken
und d:e andere Hal[te der pizza mit: Tomate,
Mozzarella & Basilikum

124 Bolognesa @O®® ......... 16.50

Bolognese mit Tomate, Mozzarella & Kase

125 Primavera @@ &) . ........... 18.50

mit Tomaten, Mozzarella und Bolognesesauce

126 Vegetariana @@ @) .......... 14.80

Mit Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Champignons,
Aubergmen Zucchlm und gemlschte Pap rlka

.17.50

w

127 Tonno e Gamberi (@) .'. &) & 16. 50

Tomaten, Mozzarella, Thun ISC
und Garnelen

128 Carbonara (@@ ® @. ........ 15.50

Mozzarella, Zwiebeln, Ei, Bacon
und Sahnesosse

129 Peperonata @O®........... 16.50
Tomaten, Mozzarella, Paprika, Wurst
130 Prosciutto @@ ® ... ........ 13.50

Mozzarella und Schinken

131 Wurstel & Patatine@ @) @) . .. .. 16.50

Mozzarella, Tomate, Wurst und Pommes

132 AlPollc @D ®.............. 16.00

Mit Tomate, Mozzarela und Huhn

133 Kinder Pizza @@ @ ... ........ 9.80

Kinderpizza: mit Tomate und Mozzarella

Extra 3.00€ ausser Parmaschinken,
Parmesankase, Huhn und Garnelen
(alle unsere Pizzen weden nach
tradizionellem napolischen Rezepten

hergestellt)

~ DESSERT
 HAUSGEMACHT

134 Tiramisu @& @& @ ........... 7.80
135 Profiteroles @ ® & @©. ........ 7.80

gefii//t mit Sahne und Schokolade
780 @

g-NEI:I:IIEIDEGNI 1HJIN EIDIAEIEIS]

uberzogen

136 Pannacotta al caramello @ X&) ...

o al cioccolato
Karamelsahne oder Schokolade, Pistacchio

137 Polvito Italian Job ...7.80
138 Copﬁa digelato @B ®........ 7.80

gemischter Eisbecher

139 Torta di formaggio @ &) (9. . . . . . 7.80

Kasekuchen

140 Chocolate Mousse X))@ ........ 7.80

Schokoladenmousse

141 Nutella Calzone (Min. 2 Personen) .. 16.80

7% 1GIC incluido

POOBOOODOODEO®®O® @

GLUTEN HUEVOS PESCADO  CRUSTACEOS CACAHUETES SOJA APIO LECHE FRUTOS SECOS  MOSTAZA SESAMO I:)DIO)(IDO ALTRAMUCES ~ MOLUSCOS
Y SULFITOS



el

l —

} 'WHITE WTNE] VINO BLANCO

Glass of Chardonnay Venezia ltaly ... 4.90
1/21. Chardonnay ................. 14.80
The ltalian Job wine “Puglia” ......... 19.90
Alta Di Vico

SoaveClassico .............chn. .. 24.50
1/2 bottle Pinot Grigio ............. 14.80
Pill@®ricio. ..... ... . ... ... B~ 29.50
Sauvignon Blanc.................. 28.50
Prosecco .............. . . 28.50
Prosecco (pequena/small) ........... 8.80

Sauwgnon Malvasia Salento || Pumo . 24.50

e et e e e B A

RED 'WINE | VINO TINTO

Glass of Nero D"Avola Merlot (Piccini)4.90

1/2 1. Nero D"Avola Merlot ......... 14.80
1/2 bottle Chianti Doc Piccini ... .... 14.50
0.75|. Chianti Doc Piccini ......... 28.50
Tha ltalian Job House wine (Piccini) .. 19.90
Lambrusco......... ... L. 22.00
Primitivo di Manduria “Puglia” ... ... 29.90
Negro Amaro S. Marzano .......... 29.50
Bardolino'doc . . . clemeess | 29.50
Cabernet Sauvignon (trentino doc) .. 28.50
Merlot ... 28.50
Brunello di Montalcino ............ 85.00
Amarone Valpolicella.............. 78.00
Valpolicella ...................... 28.50
Montepulciano d’Abruzzo .......... 29.50
Rosso Salento (Bio) Le Anfore. ... .. 33.00

ROSEWINE| VINO ROSADO

et e P e e

Bottle of House Rose Wine . ........ 19.90
Glass of Italian Wine. .. ............. 490
1/21.DoniniRose . ................ 14.80
LambruSeommy . AR . S = STl 22.00
Pena Monte Rosado . .05 . . . . 22.50
Cormons rosado “Pinot Grigio” ... .. 29.50
-~ CHAM PAGN S
Cllcquot ........................ 120.00
Maet. .. . 0y . B .. 110.00

~ SANGRIA

~ SPANISHRED

<l

Puerta Vieja Seleccion............. 26.00
Carmelo Rodero Roble (9 meses) ... 28.00
Monte Real VinaAlvina ........... 36.00
Reserva Familia
- SPANISH WHITE
Albarino Veiga Naum, Rueda . ... ... 24.00
Viore Verdejo, Rueda.............. 22.00
Godello Gargalo, Rueda............ 28.50
Lanzarote White “when available” ...32.00
(Yaiza Grifo)
SOFT DRlNKS
SOft. . . . . .l 2.95
Juicesll L L o 2.95
SR BEER .
Doradajf@nd nofalcohdl). . .. & .... ... 3.50
Peroni bottlegh. . &= /. ... ..... 0. 3.90
CdnaDoradsl. 8 7. ..0.. V... L. 3.20
JarralDoradad®. ... .. .. .0.. .0 4.50
Dorada glutenfree................. 3.90
 LIQUEURS
s e B T'12 50
Ordinar liqueurs ................... 6.50
Brandy Remy Martin .............. 13.50
Canl@si- e .. 1...5.. ¥ 13.50
i E_dfﬁsls_ __
Eooncse. o 0N RN SN S N/ 1.50
EEtadoms .. N ... N. . N . 1.80
Clpuccilie . . ... §¥.. & SEFLSEs 2.95
MlNERAL WATER

Agua San Pellegrino (50cD .......... 3.80
Agua Pannaltaly ................... 2.95

7% IGIC incluido






